
de crème de la crème in koffiemachines

De Cafeja® Vista Espresso biedt u de ideale combinatie: 

Nederlands fabrikaat en Italiaanse smaak. Cafeja® ma-

chines worden internationaal gewaardeerd vanwege 

de hoge kwaliteit, de vernieuwende toepassingen en 

het eigentijds design. Met de Cafeja® Vista Espresso 

schenkt u uw gasten en uzelf, heerlijke espresso café 

crème, cappuccino of een van de andere heerlijke koffie-

variaties. Gemakkelijk, snel en smakelijk.
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Uw dealer

	 Keuze 1	 Keuze 2 	 Keuze 3	 Keuze 4	 Keuze 5a/b*
Espresso	 x	 x	 x	 x	 x
Café crème	 x (m)	 x	 x	 x (m/s)	 x (m) 
Cappuccino	 x	 x	 x	 x (s)	 x
Cappuccino speciaal	  	  		  x (s)	 x
Chocolade	 x	 x	 x	 x	 x
Caffè latte	 x	 x	 x	 x (s)	 x
Macchiato	 x	 x	 x	 x (s)	 x
Chocolademelk	 x	 x	 x	 x	 x
Koffiechoc	 x (m)	 x (m)	 x (m)	 x (m/s)	 x
Soep			   x
Thee		  x
Kan koffie	 x (m)	 	 	 	  
Heet water	 x (m) 	 x (m) 	  x (m) 	 x (m/s)	 x (m) 

* Keuze 5a en 5b hebben één normale productcontainer van 2 liter en één van 4 liter, voor topping en cacao. 

   De grote container is bestemd voor het meest gebruikte product.

Keuzeselectie

	 Voor elke koffiebereiding 

worden bonen vers gemalen en 

met gevoel voor perfectie, onder 

hoge druk samengeperst. Een 

stroperig, amber kleurig koffie-

extract wordt goed gedoseerd 

uitgeschonken. Uiterst verfijnd 

en perfect op temperatuur. 

	 Het voorverwarmde zetsy-

steem van de Vista Espresso is 

robuust en gemaakt van hoog-

waardig RVS. Standaard heeft de 

Vista Espresso 4 producthouders, 

waarbij de eerste 3 vast bepaald 

zijn (bonen, topping en  cacao). 

Voor de vierde producthouder 

kunt u kiezen uit: instant koffie, instant thee, soep 

of suiker. Eventueel kunt u de vierde producthou-

der laten vervallen ten behoeve van een extra grote 

topping of cacao producthouder.

Capaciteit

Koffiebonen	 ca.	 6.0	 liter 	 ca.	 2.0	 kg

     	 ca.	300	 consumpties

Melk	 ca.	 2.0	 liter	 ca.	 1.1	 kg

Chocolade	 ca.	 2.0	 liter	 ca.	 1.4	 kg

4e Producthouder	 ca.	 2.0	 liter	 ca.	 0.5	 kg

Afmetingen	 895 x 350 x 540	 mm

Onderkast	 860 x 350 x 500	 mm

Toepassingen

•	 Automatisch spoelprogramma 

•	 Sterkteregeling (ook melk en suiker)

•	 Verschillende kopgroottes 

•	 Kannenschakeling (instant koffie)

•	 Aparte uitloop voor heet water

•	 Opklapbaar bekerplateau

•	 In hoogte verstelbaar bekerplateau

•	 Dubbele bekersensor voor het correct  

	 plaatsen van de beker

•	 Lekbak van buiten uitneembaar

•	 Touch screen (tweetalig instelbaar)

•	 ‘Container leeg’ melding

•	 Melding ‘lekbak vol’

•	 Timer voor gratis of betaalmodus

•	 Timer voor energiebesparende slaapstand

•	 Telemetrie voorbereid

•	 Reinigingsprogramma espresso brewer

Hygiëne en onderhoud

•	 Dagelijks de espresso brewer via het  

	 (automatische) programma spoelen. 

•	 Volautomatisch reinigingen van de brewer  

	 via het reinigingsprogramma. Frequentie 

	 is afhankelijk van verbruik. Gebruik voor  

	 het reinigen SaniWonder® Tablet.

• 	 Wekelijks interieur en exterieur reinigen  

	 met SaniWonder® Clean en Wipe

Aansluitgegevens

•	 Elektrische aansluiting 230V; 50Hz; 3,3kW

•	 Wateraansluiting 3/4” (wasmachineaansluiting)

Extra’s

•	 Afsluitbare onderkast, eventueel met 

	 beker, melk en suiker opslag in de deur

•    Losse opbergplateaus voor  in de onderkast

•    Diverse betaalsystemen 

•    Sleutelschakelaar voor  

      vergrendelde kannenfunctie

•     Koeler voor koud water  

      en CO2 (alleen in combinatie 

      met onderkast)

C
af

ej
a®

 V
is

ta
 E

sp
re

ss
o

de crème de la crème in koffiemachines

www.cafeja.nl


